Ristorante
RetroGusto

Italian

Cuisine @

@ Cena con il Produttore - Luigi Tecce
Sabato 21 Marzo 18:30

Rana pescatrice, insalatina di puntarelle, bottarga di muggine e
limone.

¥ "Mamam" bianco 2024

Ravioli fatti in casa ripieni di pollo ruspante, nel suo fondo e
funghi.
¥ Aglianico Rosato "Calipso" 2022

Malloreddus (pasta tipica Sarda) al ragu di selvaggina.
W Aglianico Campi Taurasini "Satyricon" 2022.

Costoletta di maiale iberico, carciofi e la sua riduzione
Oppure (a scelta)
Brasato di manzo all'aglianico cotto a bassa temperatura, puré
soffice di patate, verdure di stagione.

W Taurasi Riserva "Poliphemo" 2020

Selezione di formaggi freschi e stagionati.
¥ Taurasi Riserva "Puro Sanque" 2020

Semifreddo al cioccolato.

Prezzo p.p. 995 kr.




Ristorante
RetroGusto

Italian
Cuisine

¥ Middag med vinproducenten - Luigi Tecce
Lordag den 21 Marts 18:30

Havtaske med puntarelle-salat, multebottarga og citron.
$ "Mamam" hvidvin 2024

Hjemmelavede ravioli fyldt med gkologisk skovkylling,
serveret i sin egen sovs med svampe.

¥ Aglianico Rosato "Calipso" 2022

Malloreddus (traditionel sardisk pasta) med ragu af vildt.
W Aglianico Campi Taurasini "Satyricon" 2022

Iberisk svinekrone med artiskokker og sin egen reduktion
Eller
Oksebrasato med Aglianico, langtidsstegt ved lav
temperatur, luftig kartoffelpuré og seesonens greontsager.

¥ Taurasi Riserva "Poliphemo” 2020

Udvalg af friske og lagrede oste.
¥ Jaurasi Riserva "Puro Sangue" 2020

Chokoladesemifreddo.

Pris p.p. 995 kr.
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